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Amo il bello e il buono, dove buono significa anche giusto
ed etico, per questo sono portavoce di un gusto unico, sano
e sincero.

Sono appassionato di coltivazioni italiane e biologiche.
La mia frutta e coltivata senza concimi chimici, antiparassitari,
diserbanti. Non contengo né conservanti, né additivi.

L’etichetta parla chiaro: ci sono tutte le informazioni sulle
mie qualita organolettiche, perche il vostro benessere mi
sta davvero a cuore!




LU suceo fatto di scelte consapeNol

DiFrutta nasce da un’idea organica di mondo dove la terra,
come una grande madre, dona i suoi preziosi frutti, ciascuno
con le proprie caratteristiche nutrizionali. Con la nostra lunga
esperienza, e anni di ricerca e sviluppo, abbiamo creato una
gamma di succhi di frutta rigorosamente selezionati.

Il controllo dell’origine e I'attenzione alla migliore materia
prima biologica da coltivazione certificata sono per noi principi
fondanti.

Proprio per questo abbiamo instaurato rapporti diretti con
coltivatori e produttori: legami forti e stabili consolidati nel tempo
grazie alla condivisione dei nostri valori, basati sul rispetto del
frutto e sulla tutela del consumatore.
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Lot linear sinuosat vispecchio
un guisto Yotondo, velutato e polposo.

Una bottiglia studiata per evitare gli sprechi, realizzata per oltre
il 20% con vetro riciclato e prodotta con tecniche moderne che
utilizzano la minore quantita di vetro possibile.
L’'imbottigliamento & sottovuoto - quello delle conserve della
nonna per intenderci - seguendo gli antichi dettami della
tradizione attraverso tecnologie avanzate. Questo procedimento
assicura una conservazione completamente naturale.
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B 5,1% PERA WILLIAMS BIOLOGICA

el Piewonte ¢ del

*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI'UNA DIETA DA 2000 KcaL

bio- nettare
frutta 50% minimo

INGREDIENTI:
purea di pera (50%)*,

il ' ' chieyina, & saworita, & acqua, zucchero di canna*,
la pera Willigws Yo uno. \00|\0(l woito chiara %MQ’ oHeCosa, uCChern 0 succo concentrato di limone*

wn cavatteristico avoma. woscato. Laggiunge il culmine della matuyazione vella tavda estate. N ———

p

T
La pera biologica Williams & la pera per eccellenza in Italia: Piemonte e Veneto
si classificano tra le principali regioni di produzione nazionale. La pera era
conosciuta e mangiata sin dall’eta della Pietra. La progenitrice del frutto moderno
proviene dalle regioni sud-orientali dell’Europa e da quelle occidentali dell’Asia. La
coltivazione della pera Williams si & sviluppata in Inghilterra tra gli anni 1765-1770

e il suo nome deriva 'dal suo diffusore che, per I'appunto, si chiamava Williams.

TABELLA
NUTRIZIONALE PER 100ML PER 200ML
VALORE ENERGETICO 51Kcal/218K)  102Kcal/436K)
GRASSI 0,09 0,09
di cui SATURI 0,09 0,09
CARBOIDRATI 12,09 24,0g
di cui ZUCCHERI 10,09 20,09
FIBRE ALIMENTARI 1,39 2,69
PROTEINE 029 0,4g
SALE <0,1g <0,1g
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*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI'UNA DIETA DA 2000 KcaL
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del Bl Rowaga @ del Pemonte
La coltura delle pesche in Emilia Romagna si & diffusa ‘molto /prima che
nel resto d’ltalia: i primi dati storici risalgono agli inizi del ‘300. La zona di
produzione si estende a numerosi comuni in provincia di Bologna, Forli, Ferrara
e Ravenna. La coltivazione del pesco in Piemonte e praticata da centinaia di
anni. Qui le pesche nascono su terreni prealpini, intorno ai 500 metri. Il pesco
@ un albero originario della Cina, dove era considerato simbolo di immortalita.

Il frutto arrivdo a Roma nel | secolo d.C. grazie ad Alessandro Magno. La
pesca é caratterizzata da polpa succosa e profumata e pelle vellutata.

10 - TABELLA

bio nettafe L. NUTRIZIONALE PER 100ML  PER 200ML
frutta 50% minimo VALORE ENERGETICO  51Kcal/216K)  102Kcal/432K)
GRASSI 0,09 0,09

INGREDIENTI: di cui SATURI 0,09 0,09
: : CARBOIDRATI 12,09 24,0g

purea di pesca (50%)", . di cui ZUCCHERI 10,0g 20,0g
acqua, zucchero di canna®, FIBRE ALIVENTARI 069 129
succo concentrato di limone* PROTEINE 0,49 0,89

*da agricoltura biologica SALE <0.1g <0,1g
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0 ALlCOCCA b]@ y %EA% Lltalia vanta oltre 10.000 ettari di coltivazioni"di‘albicocche, per una produzione
e taliana { QUANTT i nazionale pari a 211.700 tonnellate annue. L’area geografica che meglio si
GIORNALIERA sumABASE presta alla produzione biologica e Baby Food é rappresentata dalla Basilicata
DI UNA DIETA DA 2009 kcyy e, nello specifico, dalla piana costiera del Metapontino, dove le caratteristiche
geo-climatiche favorevoli permettono di ottenere ottimi frutti senza I'utilizzo di
trattamenti chimici. L'albicocco & una pianta originaria della Cina nordorientale
e la sua presenza registra piu di 4000 anni di storia. | Romani la introdussero
in ltalia nel 70-60 a.C., ma la sua diffusione nel bacino del Mediterraneo fu
consolidata successivamente dagli arabi, infatti Albicocco deriva dalla parola
araba Al-barquqg.
. TABELLA
bio - nettare NUTRIZIONALE PER 100ML  PER 200ML
frutta 40% minimo VALORE ENERGETICO  53Kcal/223K) _ 106Kcall446K)
GRASSI 0,09 0,0g
INGREDIENTI: di cui SATURI 0,0g 0,09
_ acqua, purea di albicocca (40%)", T i ok
wdli ' i oli qwewmio, 0 Al SPOSSATRZ2Za CYOWCA, zucchero di canna’, FIBRE ALIMENTARI 0,79 14g
(FY\AﬁO W\dl(‘/QJ(O \OQ’Y CVLI VLO\ WOWQ'M dl e d P J( succo concentrato di limone* PROTEINE 0,39 0,69
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*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI'UNA DIETA pp 2000 KcAL

| wirtili sono utill per wigliovare (o vista © aiutono 0. mantevere elastica la pelle,
combpatton | se%vu dellinvecchiamento ed havmo unozione \oe\r\egica anche sul cuore.

MIRTILLO NERO SELVATICO BIOLOGICO

el Euvopa Centrale

Il mirtillo € una bacca dal sapore acidulo tipica delle foreste di montagna:
cresce infatti nei boschi di tutta Europa fino ai 2.300 m di quota. Nel nord della
Bielorussia sorge un’area dove circa 12.000 persone si dedicano alla raccolta
di bacche ed erbe. Una tradizione antica determinata dal territorio che risulta
ideale per i frutti di bosco: piu del 70% della zona & coperta da foreste, e le aree
umide e paludose intorno ai laghi si alternano a brevi radure esposte al sole. Il
mirtillo nero selvatico (Vaccinum angustifolium) si distingue facilmente dal mirtillo
di coltivazione: é pil piccolo, ha una polpa viola anziche verde chiara, cresce su
arbusti di sottobosco molto bassi invece che a grappoli su cespugli robusti, e ha
un gusto assolutamente piu intenso.
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»ARANCIA BIOLOGICA

di-Stfa

L’arancio dolce & I'agrume pill coltivato nel mondo grazie alla sua capacita di
adattarsi a condizioni ambientalidiverse. La sua presenza risale gia ai tempi antichi
in Cina e in Indocina, dove si ritiene si sia generato per mutazione dall’arancio
amaro. Sono stati gli Arabi a introdurre gli aranci in Asia Minore, in Egitto, nel nord
Africa e in Europa. In Sicilia, durante la dominazione araba (IX-XI secolo d.C.),

4,5% vennero impiantati aranci amari e limoni nei cosiddetti giardini, termine tuttora
SDA3 utilizzato, evocativo della funzione ornamentale che inizialmente gli agrumeti
*QUANTITA INDICATIVA ebbero nell’isola. Dalla seconda meta del 1800 gli aranceti rappresentano il

GIORNALIERA SULLA BASE

o1 UNA DIETA DA 2000 KCAL caratteristico paesaggio siciliano delle campagne, dove se ne coltivano diverse

varieta.

bio TABELLA
. NUTRIZIONALE PER100ML  PER 200ML
succo 100% VALORE ENERGETICO  45Kcal/192K)  90Kcal/384K)
GRASS| 0,0 0,09
INGREDIENTI: di cui SATURI 0,0g 0,0g
succo di arancia CARBOIDRATI 10,7g 21,49
di cui ZUCCHERI 8,39 16,69

) - A %)*

ecting che contyiouisce da concentrato (70%)", FIBRE ALIMENTARI 0,49 0,89
Lot wela Contiene wacuromente o, gecin e Cout succo di mela da concentrato (30%)* PROTEINE 049 0.8g

ad ddoassare il fasso di colesterolo vel sangue. i oot Boonice I _uig i
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*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI UNA DIETA DA 2000 KCAL

(| poupelwo ¢ ideale velle diefe dimagyauti pevche defeymina wna winore assimiazione del Clol

POMPELMO BIOLOGICO

ol Sicllia

Originato anticamente dall’unione del pomelo con I’@cio dolce, € uno degli agrumi

pil dissetanti. Di grosse dimensioni, ogni singolo frutt6"pud pesare in media fra i 200°e
i 500 grammi e avere un diametro di dodici-quindici centimetri; presenta forma sferica
leggermente schiacciata ai poli. La buccia esterna, liscia o lievemente grinzosa, € ricca
di oli essenziali ed e rivestita internamente da una spessa pellicola bianca denominata
“albedo” che protegge la succosa e tenera polpa, caratterizzata da un sapore aspro
ed amarognolo. Il pompelmo € stato introdotto in Sicilia dagli americani nel periodo
post-bellico. Si dice che questo frutto sia stato scoperto nel 1750, probabilmente a
Barbados o alle Bahamas. Appartenente alla famiglia delle Rutacee e al genere Citrus,
il frutto & coltivato negli agrumeti della Piana di Catania, e della Conca d’Oro. Fino alla
prima meta del 1900 veniva usato in Europa solo come pianta ornamentale.

bio TABELLA
. NUTRIZIONALE PER100ML  PER 200ML
succo 100% VALORE ENERGETICO  43Kcal/184K)  86Kcal/368K)
GRASSI 0,09 0,0g
INGREDIENTI: di cui SATURI 0,09 0,0g
. CARBOIDRATI 10,69 21,29
succo di pompelmo . di cui ZUCCHERI 8.29 16,49
da concentrato (70%)", FIBRE ALIMENTARI 0.1g 0,29
succo di mela da concentrato (30%) PROTEINE 0,29 0,49

*da agricoltura biologica SALE <0,1g <0,1g
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*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI UNA DIETA DA 2000 KCAL
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CAROTA BIOLOGICA )

delt-Roruzzo"

In ltalia la produzione della carota si attesta attorno alle 500mila tonnellate; I’Abruzzo
contribuisce per il 21%. In questa regione, particolarmente rinomate sono quelle
dell’altopiano del Fucino, che si presentano perfettamente lisce, di colore rosso
arancio, croccanti e dal sapore dolce. La carota era gia conosciuta da Greci e Romani,
che Ila utilizzavano pil per scopi medicinali che per fini alimentari. Le prime notizie
certe sulla carota a radice arancione, ricca di carotene e a forma conica, risalgono al
XVII secolo. Soltanto nel secolo scorso furono descritte in Francia le prime varieta.
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MELA BIOLOGICA ¥

del Trewtino Afto fdlige e del Veveto

La produzione biologica in Veneto & sicuramente, come superficie coltivata, tra le pil
importanti d’ltalia. Le aziende biologiche trentine, invece, sono quasi monocolture
(mele e piccoli frutti). Le mele biologiche sono molto gustose e croccanti: frutti di
qualita maturati senza I'utilizzo di diserbanti, fitofarmaci e fertilizzanti chimici di sintesi.
La mela € originaria dell’Asia. Oggi se ne contano circa 2.000 varieta.

*QUANTITA INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE
DI UNA DIETA DA 2000 KCAL

bio TABELLA
o NUTRIZIONALE PER 100ML  PER 200ML
succo 100% VALORE ENERGETICO  42Kcal/179K)  84Kcal/358K)
GRASSI 0,0 0,0g
INGREDIENTI: di cui SATURI 0,09 0,0g
St & ok 105 o on o
U ’ . i cui ,0g U9
) S ! i 2ucchieri V\QJ Sanaue succo di carota da concentrato (30%)*, FIBRE ALIMENTARI 0,1g 0,29
(o wela 0\%‘50% aoassondo il livello d Coleserolo e d 2u 4 % antiossidante: acido ascorbico PROTEINE 029 0,4g

o puo essere consuwato da. chi soffe o proolend cardiocivcolafori e dat clooetict “da agricoltura biologica SALE <0g <0.1g
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meridionale: tra i maggiori produttori troviamo il Costa Rica.'ll clima tropicale di questo
Paese, infatti, € ideale per la coltivazione difrutta. Si pensé sia originario del Brasile
meridionale e del Paraguay, ma era presente @i tropici americani quando Cristoforo
Colombo sbarco a Guadalupa nel 1493. Arrivé in Inghilterra nel 1660 e inizid ad essere
coltivato nelle serre all’incirca nel 1720. Per la sua polpa succosa e zuccherina
ha raggiunto il massimo della popolarita in Francia sotto il regno di Luigi XV. Possiede
proprieta disintossicanti e le sue virtl cosmetologiche sono rinomate da tempo:
sembra che le donne, tra il tropico del Cancro e il tropico del Capricorno, abbiano
sempre utilizzato il suo succo per conferire piu splendore alla propria carnagione.

*QUANT\TI\ INDICATIVA
GIORNALIERA SULLA BASE "
DI UNA DIETA DA 2000 KC

TABELLA
succo 100% NUTRIZIONALE PER 100ML PER 200ML
VALORE ENERGETICO ~ 50Kcal/214K) 100Kcal/428K)
GRASSI 0,09 0,09
di cui SATURI 0,09 0,09
. CARBOIDRATI 129 24g
7 ; ) . INGREDIENTI: di cui ZUCCHERI 11g 229
Q\A%J(O €Y\Aﬁ0 how wn Yoasso apporto calorico (civea 50 calorie pey 100 %YflVVLVVU) succo di ananas da concentrato, FIBRE ALIMENTARI 0.4g 0,89
addensante: pectina, PROTEINE 0,49 0,89

od & un otfimo antiossidante wadurole. antiossidante: acido ascorbico SALE <0,1g <0/1g
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POMODORO BIOLOGICO ’
i & delEmilia Romagno

i

7 - 5 . g : ; r—

b .O %\\\ 1,7% Il pomodoro & uno dei prodotti simbolo della dieta mediterranea. Originario delle

1 ‘ GDA* Ande peruviane o del Messico, al giorno d’oggi viene coltivato in tutte le regioni

‘;Q:;L\v o *QUANTITA INDICATIV a clima temperato. Le sue varieta sono numerose e si distinguono per forma,
& o GIORNALIERA SUL(A psE i i i i i

é ) DI UNA DIETA 4 2000 gy, dimensione e colorazione del frutto. Nelle Valli del Mezzano (Ravenna) si trova

A una delle zone di produzione pit adatte, grazie all’abbondante presenza di acque:

qui il pomodoro viene coltivato senza I'utilizzo di prodotti chimici, ottenendo cosi

un’eccellente qualita.

0 TABELLA
% o bio-succo 100% NUTRIZIONALE PER 100ML PER 200ML
( ;iﬁff’ VALORE ENERGETICO  73KJ/17Kcal  146KJ/34Kcal
NV piss GRASSI 0,09 0,09
= BX INGREDIENTI: di cui SATURI 0,0g 0,0g
succo di pomodoro (99,65%)*, CA;ig:DzﬁfclHEm iégg gggg
sale, correttore di acidita: acido citrico FIBRE ALIMENTARI 0,69 129

Lazione comboinada, di soli wiveyali, vitamive e cavotenoid contriouisce
alla. depurazione, dellorganisio, eliminaundo le tossive SALE 575 05

*da agricoltura biologica PROTEINE 0,99 1,89
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BEVANDE
FUTURISTE

[ nuovo modo di bere soft

Elogio alla Bellezza

| valori del bello per una qualita di vita migliore
attraverso un assortimento di bevande naturali e bio.

Una chiacchierata, un incontro di lavoro, un pomeriggio
con le amiche, una pausa relax, I'aperitivo: svariate
occasioni dove ci si incontra in una pasticceria, un bar,
un locale. Desideriamo accompagnare questi momenti
con qualcosa di buono, sano, bello, assolutamente na-
turale e poco zuccherato.

La nostra frutta, accuratamente scelta e raccolta
all'origine, & il punto di partenza. Preferiamo utilizzare
prodotti biologici, italiani e di provenienza controllata e
certificata.

Siamo un gruppo forte di esperienza e valore che
vuole contribuire al benessere delle persone. Non ci
appartengono le mode temporanee, i pressapochismi,
le cadute di stile, il cattivo gusto e la non-cultura.
Proponiamo bellezza e amiamo coglierla in tutto quello
che ci circonda.

www.facebook.com/
BevandeFuturiste

www.bevandefuturiste.it
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